Verbraucherinformation: —
Liste der verwendeten Zutaten und deren Bestandteile Anelicses
Diese Informationen sind zur Sicherstellung Ihrer veganen Ernahrung WEIHNAEHTS
bestimmt. Sie finden hier nicht nur eine Zutatenliste von "Annelieses Y STU I.I.EN -
Weihnachtsstollen", sondern dariber hinaus eine Aufschlisselung der )

jeweiligen Bestandteile der von uns verwendeten Zutaten.

Traditionelles Backer-Handwerk
in bester Qualitat

Weihnachtsstollen "Tradition"

Agavendicksaft***

Backpulver (Maisstarke*, Saduerungsmittel: Kaliumhydrogentartat, Backtriebmittel: Natriumhydrogencarbonat)

Pflanzliche Margarine (Palmfett*, Kokosfett*, Rapsol*, Wasser, Karottensaftkonzentrat*, Emulgator:
Sojalecithin*, Zitronensaftkonzentrat*, kaltgeprelfites Zitronendl*; frei von Milchbestandteilen.)

Cranberries* (60% Cranberries, Roh-Rohrzucker, Sonnenblumendl)

Dekorschnee (Zucker*, Dextrose aus Maissirup*, Palmfett* ungehartet, Weizenstarke*)

Korinthen*

Mandeln*

Orangeat* (Orangenschalen, Maisstarkesirup)

Orangendl* (Naturreines Orangenaroma)

Geriebene Orangenschalen (97% Getrockenete Orangenschalen*, 3% Orangendl*)

Orangenschalenpaste* (Fruchtpaste, 35% Orangenschalen*, Orangendl*)

Sojagetrank (Wasser, geschélte Sojabohnen*, ausgewahlte Kulturen, darunter Bifidus & Acidophilus)

Sultaninen* (Sultaninen, Sonnenblumendl)

Voll-Rohrzucker*

Weizenmehl** (Typ 550)

Zitronat* (Zitronenschalen, Maisstarkesirup)

Zitronendl* (Naturreines Zitronenaroma)

Geriebene Zitronenschalen (97% Getrockenete Zitronenschalen®, 3% Zitronendl*)

Zitronenschalenpaste® (Fruchtpaste, 35% Zitronenschalen*, Zitronendl*)

Weihnachtsstollen "Dinkel"
Wie Weihnachtsstollen "Tradition", jedoch mit Dinkelmehl**(Typ 630) statt Weizenmehl (Typ 550).

Weihnachtsstollen "Dinkel Vollkorn"
Wie Weihnachtsstollen "Dinkel", jedoch mit Vollkorn-Dinkelmehl** statt Dinkelmehl (Typ 630).

Weihnachtsstollen "Marzipan"
Wie Weihnachtsstollen ohne Marzipan, jedoch zusatzlich mit Rohrohrzucker-Marzipan™*.

Weihnachtsstollen "Schoko"
Wie Weihnachtsstollen "Tradition", jedoch zusétzlich mit Bitter-Kuvertiire (Kakaomasse***, Roh-
Rohrzucker***, Kakaobutter***, Kakaopulver***) und Zuckerriibensirup** statt Agavendicksaft.

Weihnachtsstollen "Glutenfrei"
Wie Weihnachtsstollen "Tradition", jedoch mit Buchweizen-**, Reis-** und Sojamehl** statt Weizenmehl,
Reissirup** statt Agavendicksaft und ohne Dekorschnee.

Hinweis: Der Hersteller der Kuverttire kann nicht ausschlieen, daf® sein Produkt trotz Einhaltung héchster
Hygiene Spuren von Mandeln, Haselntssen, Weizen- oder Milchbestandteilen enthalten kann.
Bitte greifen Sie im Zweifel zu einem anderen Weihnachtsstollen aus Annelieses Zuckerbackerei.

Legende
* Aus kontrolliert biologischem Anbau

** Aus dynamisch-biologischem Anbau
*** Aus biologischem Anbau
Fir weitere Informationen schreiben Sie uns eine Nachricht an: info@annelieses-zuckerbaeckerei.de.
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